


MARCA       CREMAS DE QUESOS DEL CASAR.

INGREDIENTES    Crema de oveja: queso de oveja (90%), nata y sales fundantes (E-450, E-452).
                             Crema de cabra: queso de cabra (75%), nata y sales fundantes (E-450, E-452).

Pasta lisa, homogénea de un color blanco marfil. Olor de intensidad media. Untable y cremosa sin grumos sensibles
al paladar. Sabor suave y característico a queso, ligeramente salado.

CONDICIÓNES DE ALMACENAJE    Refrigerado entre 5ºC y 12ºC

CADUCIDAD    120 días.

CONSUMO ÓPTIMO     30 días.

DESCRIPCIÓN       Primera crema con un alto contenido en queso (más de un 75%) que le confiere un sabor
                       característico al queso que contiene

MARIDAJE     Muy prácticas para todo tipo de preparaciones en alimentación y para untar directamente
                    sobre pan o carne  

FORMATO    Disponible en 2 formatos: Tarro 150 gr para retail y cubo 0,900 kg para Horeca.

TIPO DE QUESO

FICHA TÉCNICA

CARACTERÍSTICA SENSORIALES

DATOS LOGÍSTICOS

  

Bruto
Peso Peso

Neto Und.
Caja

Total
Peso

 Caja
Peso

Cajas Capas
Capas

Cajas Pallet
Pallet Pallet AlturaFormato

Oveja
900 gr
Oveja
150 gr

Ancho Fondo Alto Ancho Fondo Alto Códito EAN 13

14,5 cm 8 cm

6 cm

14,5 cm

6 cm 6,5 cm

6 cm 6 cm 6,5 cm

960 kg

250 kg

250 kg

900 kg

150 kg

4 kg 0,200 kg

0,140 kg3,95 kg

30 30 30 3 90 1,20m

30 3 90 1,20m

7 4

15

8423539012450

842353901246733 19 7

Cabra
150 gr 150 kg 0,140 kg3,95 kg 30 3 90 1,20m15842353901240533 19 7

Tamaño artículo Peso queso Peso caja Palet estandar
europeoTamaño caja Caja


