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Villanoble QUESO DE CABRA PIMENTONADO

Cabras de la raza retinta y verata de las comarcas de la alta Extremadura producen una leche densa,
rica en grasa y aromatica que hace de este queso, uno de los mas tipicos de las tierras de Caceres.

Su corteza lavada de color rojo intenso e interior blanquecino marfil con pequenos 0jos y su aroma
agradable de leche de cabra bien arropada por la maceracion del pimentén en la corteza.

Notas de romero y tomillo. Cremoso y salado con retronasal marcada por las notas de leche de cabra.

2 Estrellas de Oro.The Great Taste 2014.Reino Unido.
Premio Dirigentes Extremadura a la Calidad. 2006

Premio a la Mejor Empresa Agroalimentaria extremenfa. 2000.
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TIPO DE QUESO

MARCA | VILLANOBLE.

FORMATO \ Disponible en 2 formatos: Grande (800gr) y mini (400gr)

FICHA TECNICA

INGREDIENTES ‘ Leche pasteurizada de cabra, cuajo, fermentos, sal y pimenton.

CONSUMO OPTIMO | 30 dias.

CARACTERISTICA SENSORIALES

EXTERIOR\ Corteza lavada y pimentonada.

SABOR ‘ Intenso y aromatico con regusto suave y progresivo.

DATOS LOGISTICOS

Tamafio articulo Peso queso Tamaiio caja Caja Peso caja Palet estandar
europeo
Bruto Neto Und.| Total Caja | Cajas Capaé Cajas | Pallet
Formato | Ancho | Fondo | Alto Peso Peso  |Ancho | Fondo | Alto | Codigo EAN13| Caja| Peso Peso | Capas| Pallet |Pallet | Altura
Kg [125cm|125cm| 55cm | 800kg 800kg | 30 30 7 | 8423539012054| 4 | 3,40kg|0,200kg| 30 3 90 |1,20m
mini 9cm | 9c¢m | 5cm 400 kg 400kg | 30 30 7 |8423539012269| 9 | 3.40kg|0,200kg| 30 3 90 |1,20m

INFORMACION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL

Calculado/Analizado tedrico

Valores Medios por 100g
CEnergia(k) 1485
‘Energia (kCa) B
Proteinas(@) 2305
Hidratos de carbonolg] 0

e de los cuales son azicares [g] 0

Grasas [g] 23

o de las cuales son saturadas [g] 14




