
Cabras de la raza retinta y verata de las comarcas de la alta Extremadura producen una leche densa, 
rica en grasa y aromática que hace de este queso, uno de los más típicos de las tierras de Cáceres.

Su corteza lavada de color rojo intenso e interior blanquecino marfil con pequeños ojos y su aroma 
agradable de leche de cabra bien arropada por la maceración del pimentón en la corteza.

Notas de romero y tomillo. Cremoso y salado con retronasal marcada por las notas de leche de cabra.

Villanoble QUESO DE CABRA PIMENTONADO
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MARCA       VILLANOBLE.

INGREDIENTES    Leche pasteurizada de cabra, cuajo, fermentos, sal y pimentón.

EXTERIOR    Corteza lavada y pimentonada.
INTERIOR    Pasta firme, poco elástica y color blanco mate

SABOR    Intenso y aromático con regusto suave y progresivo.

MADURACIÓN    60 días.

CONDICIÓN DE ALMACENAJE   Mantener en frío entre 5ºC y 12ºC

CADUCIDAD    120 días.

CONSUMO ÓPTIMO     30 días.

DESCRIPCIÓN     Queso tipo Ibores de leche pasteurizada cubierto con pimentón de la Vera.

CONSEJOS PRÁCTICOS      Antes de su consumo atemperar 30 minutos a temperatura ambiente.

MARIDAJE      Vinos blancos fermentados en barrica y tintos de la zona.

FORMATO     Disponible en 2 formatos: Grande (800gr) y mini (400gr)
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TIPO DE QUESO

FICHA TÉCNICA

CARACTERÍSTICA SENSORIALES

DATOS LOGÍSTICOS

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Bruto
Peso Peso

Neto Und.
Caja

Total
Peso

 Caja
Peso

Cajas Capas
Capas

Cajas Pallet
Pallet Pallet AlturaFormato Ancho Fondo Alto Ancho Fondo Alto

Tamaño artículo Peso queso Peso caja Palet estandar
europeoTamaño caja Caja

INFORMACIÓN NUTRICIONAL 

Calculado/Analizado teórico

Valores Medios  por 100g

 Energía (kJ) 1485

Energía (kCal) 355

Proteínas (g) 23,05

Hidratos de carbono[g] 0

  • de los cuáles son azúcares [g] 0

Grasa s  [g] 23

   • de las cuáles son saturadas [g] 14

sal [g] 1


