
Queso tradicional elaborado a base de leche cruda de oveja castellana, su forma cilíndrica con caras 
sensiblemente planas y lisas contrasta con su corteza marcada con las formas y dobleces de los paños que 
se emplean en su elaboración. El formato varía desde la pieza entera de un 1 kg a su presentación en tarros 
con aceite de oliva virgen de la variedad picual con un peso neto de 700 gr a la tradicional cuña de 250 gr 
envasada al vacío.

Viejo Maestro QUESO ARTESANO DE OVEJA

2 Estrellas de Oro. Great Taste Awards 2008. Londres. Reino Unido

Finalista Premio Nantwich International Cheese Show 2008. Reino Unido

Premio Dirigentes Extremadura a la Calidad. 2006

Premio a la Mejor Empresa Agroalimentaria extremeña. 2000.



DESCRIPCIÓN

PRODUCTO

EAN 13

TIPO DE I.V.A.PESO

ESTANDAR (unidad de venta)

UNIDAD FACTURACIÓN

REDUCIDO / SUPERREDUCIDO  4 %

KILO x / UNIDAD x

DATOS TÉCNICOS

INGREDIENTES

MADURACIÓN

CONSERVACIÓN

CADUCIDAD

CONSUMO OPTIMO

TIPO DE QUESO

PESO ESTANDAR (unidad de producto)

ESTRACTO SECO MINI

MATERIA GRASA SOBRE E.S

PRESENTACIÓN

INDICACIONES PRÁCTICAS

EXTERIOR

INTERIOR

ANÁLISIS SENSORIAL

TEXTURA

SABOR

ARMONÍAS

Viejo Maestro QUESO ARTESANO DE OVEJA

DATOS LOGISTICOS

CAJAS: MEDIDAS

ALTO ( CM )        ANCHO ( CM )

PROFUNDO ( CM )

TARA CAJA

UDS POR CAJA

PALET: MEDIDAS

ALTO ( CM )

ANCHO ( CM )

PROFUNDO ( CM )

CAJAS X PALET

CAPAS X PALET

CAJAS X CAPA

Formato kg: 8423539012702 / Formato 3 kg: 8423539012832
Formato 250 gr: 8423539012719 / Formato tarro: 8423539012237

Formato kg: Caja de 4 uds de 3,6 kg aprox. / Formato 3 kg: Caja de 2 uds de 6 
kg
Formato 250 gr: caja de 12 uds de 3 kg / Formato tarro: Caja de 6 uds de 4,2 
kg

Leche cruda de oveja, calcio, cuajo y sal

8 a 10 meses

Refrigerado entre 5ºC y 12ºC
6 meses

6 meses

Curado de pasta dura

Piezas aprox. 900 a 1000 gr

55 %  Materia grasa 40%

GRASO 45 %

Vacío

Cilíndrico de corteza marrón oscura
Color amarillo claro con ojos pequeños repartidos

De semidura a dura llegando a ser laminar
Sabor fuerte y con un ligero dulzor

Vinos tintos jóvenes y crianza
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0,250 gr
3 kg: 2 / 1 kg: 4
cuña: 12 / tarro: 6 
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Olor ligeramente ácido con notas de cuero


